
APERltlVI ccocK t Allf) 

APERoL f PRitz ................................................... 8< 
Aperol, prosecco, eau gazeuse, tranche d'orange. 

lIMO'-'CELLo f PRitz ............................................ 9< 
Limoncello, prosecco, eau gazeuse, fraîcheur citronnée. 

fPRitz ft-CiERMAW \+UCio ................................ 9< 
Liqueur de fleur de sureau, prosecco, eau gazeuse, menthe 
fraiche. 

BELLI'-'1. .............................................................. 9< 
Purée de pêche blanche, prosecco. 

VIR'il'-' fPRitz .................................................. 7< 
Menthe fraîche, citron vert, eau gazeuse. 

AWtlPAftl (EWtRÉEf) 

foCACC!A fAÇO'-' BRUfŒEttA ............................. 9< 
Focaccia croustillante, stracciatella fraîche, légumes marinés, 
Parmigiano Reggiano . 

ARA'-'Cl'-'I DU MOME'-'t ....................................... 9( 
Version truffe intense ou bolognaise mijotée. 

.-BELLA (AMPA'i'-'OLA ...................................... 10( 
Légumes rôtis au four, stracciatella, éclats de guanciale• 
croustillant, joue de porc. 

... tOMl'-'O Rôt! ................................................ 11( 
Fromage frais de vache du Piémont coulant, Rostello* délicat, 
focaccia tiède. 

BURRA t A AU PEfto Et f A foCCAClA .................. 15< 
Burrata fondante, pesta de roquette légèrement poivré et pesta 
rossa intense, aubergines confîtes, focaccia tiède. 

f AlUMI Mlftl (PEtltE/CiRA'-'DEl ................ 12.(/18( 
Sélection de charcuteries italiennes tranchées minute. 

CiRA'-'DE PLA'-'ŒE APERltIVo .............................. 25< 
Salumi• italiens, burrata ultra crémeuse, fromages affinés, 
légumes marinés maison, focaccia tiède à partager. 

PizzE (PizzA) 
-MARCi\+ERltA ..... 12.,50( BELLA '-'APoLI. ........ N< - BUfALO'-'A ............ 15( -fORMACi'ilERA ...... 15( 

Tomates San Marzano, Tomates San Marzano, Tomates San Marzano, Base crème, 
mozzarella fior di latte, mozzarella fior di latte, mozzarella di bufala, mozzarella fior di latte, 

basilic frais, huile anchois, câpres, olives basilic, huile d'olive gorgonzola, taleggio*, 
d'olive taggiasche, basilic. fruitée. parmesan affiné. 

-oRtoLO'-'A ........... 15< - PARMI'ilA'-'A ....... 15( RECiWELLA .............. 15< CALABREfE .............. 15< 
Tomates San Marzano, Tomates San Marzano, Tomates San Marzano, Tomates San Marzano, 

aubergines et courgettes aubergines confites, jambon blanc Rostello* mozzarella fior di latte, 
rôties, artichauts, poivrons, parmesan, basilic, italien, champignons, nduja•, poivrons marinés, 

olives taggiasche, mozzarella mozzarella fior di latte. mozzarella fier di latte. oignons confits. 
di latte. 

.-MoRtAZ:t.A ....... 17< 
- '4E'-'OVE5L ............. 19( .-cALZO'-'E VEzzo ... 19< .-vEzzo LWA .... 19,50< 

Base peste, mozzarella fior Farcie au Rostello•, Tomates San Marzano. À la 
Base crème, mortadella, di latte, burrata artisanale, mozzarella fior dî latte. À la sortie du four : mozzarella 
mozzarella fior di latte, poivrons rôtis. sortie du four : jambon de di bufala, jambon de Parme, 

stracciatella fraîche, pesto Parme. roquette, parmesan. roquette. p_armes'!JI'. roquette. 
.-AL tARtUfo ............ 19,50< 

• suppiémenrs � J€. Crème tartufata maison, burratina, mozzareUâ fier dt'?. � 
• Roste/lo / Jambon de Parme J Burrata latte, huile de truffe, champignons émincés. ,.., 1 � 
•. �\. ... ································································-.......

. .
. ,���-..... 

PAf"t AfClU"tt A Al l)EWtE (lEf PÂ 1Ef) 
Rl'iAtO'-'l '-'APOLEtA'-'l ........................................... 14( 
Pâtes, ragù* mijoté longuement, effiloché de cochon & bœuf fondant, 
parmesan affiné. 

BELLA CARBO'-' ARA .................................................... 16( 
Spaghettoni de pâtes, guanciale* croustillant, émulsion de jaune d'œuf, 
pecorino romano & parmesan. 

... '4'-'0CC\+l tARtUfAtA .......................................... 18( 
Gnocchi fondants à la sauce truffe maison, burratina crémeuse, filet 
d'huile de truffe, crumble de parmesan. 

- Rl'iAtO'-'l CiE'-'OVEfE .............................................. 15( 
Rigatoni, peste de basilic maison, stracciatella fraîche & gouttes de 
poivrons, parmesan. 
... 

,.,,.,,,.,,_,;._ ...... 

-�--:·. ' fORMULE DU JOUR
:::PIA1îo DEL GioRwor.,. 

(VOII\ AI\DOifE)

C\fAQUE JoUR LA 
fUGGEfî!ow DU C\IEf 
� 

•Guanciale : joue de porc salée et séchée, spécialité italienne. 
*Salumi : planche de charcuteries italiennes finement tranchées. 
*Rostello: rôti de porc italien cuit au four, tendre et finement tranché. 
•Nduja: chair à saucisse piquante de Calabrese. 
"Taleggio: fromage de vache de Lombardie, 
*Ragù : sauce napolitaine italienne, 

p Plats Signatures -Plats Végétariens 
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1 fECOWl)l (PlAtf) 

.- tARtARE DE VltELLo .................................... 2.2.< 
Veau taillé au couteau, préparé à la minute, parmesan affiné, 
crème douce de poivrons, servi avec gnocchi nappés de crème 
de parmesan. 

- MULI'i'-'A'-'E A LA PARMI'ilA'-'A .................... 18( 
Aubergine gratinée, tomates San Marzano, mozzarella fior di 
latte, parmesan affiné. 

.-tACilIAtA DI MA'-'Z0 ................................... 2.5( 
Bœuf émincé tranché minute, roquette fraîche, éclats de 
parmesan, réduction balsamique, pommes de terre rôties à l'ail 
noir. 
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[ MEl'IU BAMB1"'o • .'. :
� (MEl'IU E!vfAl'lt) • ' •
� PLA î AU C\IOlx _ 
� Pizza jambon blanc Rostello• ou � 
� Pâtes bolognaise effilochée ou � 
� Pizza Margherita � 
� 1 BOULE l)E GLACE AR îlr AW ALE � 
� 1 {lRoP AU C\foix � 
�/111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111,,,,$' 

Prix nets - Service compris 
Lisre des a!lergënes disponible sur demande .• 

�. 
•.• 
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lWf ALAtE ff ALAl)Ef) 
LA CEf ARE VEzzo ............................................... 15< 
Salade romaine croquante, filet de poulet croustillant pané 
maison, crudités de saison, oeuf mollet, copeaux de Parmigiano 
Reggiano, sauce Caesar maison montée. 

.- LA CioRCio & PRoCIUtto .............................. 16< 
Mesclun et crudités de saison, réduction crème de balsamique, 
artichaut à la romaine, bruschetta au gorgonzola fondant, 
chiffonnade de jambon de Parme 24 mois, huile d'olive. 

-LA BURRAtA & oRto .................................... 17< 
Burrata artisanale, mesclun de saison, focaccia tiède, peste 
basilic maison et légumes rôtis de saison, huile d'olive. 

l)oLCl* (l)Ef fER tn 
CilACE AR tlf A'-' ALE. ......................................... 6( 
2 boules au choix : selon l'arrivage, demander aux serveurs. 

AffO(iAtO VEZZO .................................... 6,50( 
Glace vanille artisanale, espresso intense versé à la minute 
chaude, chantilly. 

PA'-''-'A cottA VEzzo .............................. 6,50< 
Vanille délicate, fruits de saison, coulis léger. 

tIRAMlfÙ VEZZO Al (AfE ........................... 7< 
Biscuit imbibé d'espresso, mascarpone onctueux, cacao 
amer. 

BABÀ '-'APOLEtA'-'O VEZZO ............................... 8( 
Babà généreusement imbibé au rhum, crème légère, sélection 
artisanale, dressé à la main. 

CAfÉ (iOURMA'-'D .............................................. 9< 
Selon l'humeur du chef, merci de vous rapprocher de votre 
serveur. 

PizzA '-'UtELLA ................................................ 9< 
Pizza dessert sortie du four, Nutella fondant, pâte légèrement 
croustillante et fondante. 
-1'Nos desserts sont élaborés sur place ou sélectionnés avec 
exigence auprès de nos partenaires 1tal1ens. 

CAffÈ (CAfÉ) 
EfPREffO LAVAZZA ........................................ 2( 

(AfÉ ALL0'-'4É ............................................ 2.,20( 

CAPPUCCl'-'O ................................................... 4( 

l'-'fUfIO'-' PREMlUM ...................................... 4( 

l)IGEftlVI Cl)IGEftl ff) 

l{MO'-'CELLo ......................... !. .. 4 •.•••••••••••••••••• 6< 

CiEt 27 ME'-'t\+E CilAClALE. ............................ 7< 

AMARE't,to A'l¼A'-'DE DOUCE. .............. ✓.-:: •••••••• 7< 
t 

- - ,,, 

CiRAPPA RHERVA VIEillIEEW fùt ·""······,··· 113( 
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